FOGO E AGUA

MENU

AMUSE
PATE | TRUFFEL | BRIOCHE

Getruffelte Leberpastete mit Preiselbeergel und Brioche

ERSTER GANG
TATAR | EIGELB

Tatar vom Rind mit Cornichons, Schalotten, Schnittlauch
und frittiertem Eigelb

ZWEITER GANG
CHATEAUBRIAND | SAUCE BERNAISE | KARTOFFEL

Gegrilltes Chateaubriand mit Sauce Béarnaise, Kartoffelkrapfen
und Pflucksalat

DESSERT
CREME BRULEE

Klassische Creme Brulée mit Madagaskar-Vanille



